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大阪割烹ガイド
A Guide to Osaka Kappou

大阪の食文化について
　大阪はわが国のほぼ中央に位置し、西に豊饒なる瀬戸内に連なる大阪湾、東に肥沃な河内平野を有することから「魚（な）
庭（にわ）」や「菜（な）庭（にわ）」と呼ばれていました。これら良質かつ新鮮な食材に恵まれた地の利に加え、天下の台所として
長きにわたり市場流通の拠点として栄えたことで、独自の料理文化が醸成され、今日の日本料理の礎となる料亭料理や割烹料理、
日本料理の原点である出汁などを生み出してきました。さらに、大阪は、西洋をはじめ他国の料理文化を古くから受け入れ、大阪
好みのスタイルに融合してきた先取の気質を有しています。このようなこともあり、大阪は名実ともに「食の都」と称されています。

Food Culture of Osaka
　Osaka, located approximately in the center of Japan, faces the productive fishery bay on the west, and 
the fertile plain region on the east, and has hence been called Naniwa (the old name for Osaka), which can 
literally mean “the garden of fishes” or “the garden of vegetables”.  Due to its favorable geographical location, 
Osaka has long been blessed with fresh ingredients from the surrounding environment and diverse 
foodstuffs from all over Japan, and has therefore developed itself into an important distribution center called 
the “Kitchen of the nation”.  Eventually, Osaka formed its distinctive culinary culture, creating Ryotei 
(traditional Japanese restaurant mainly serving high-class authentic Japanese dishes) and Kappou (small 
restaurant with counter seats where guests can enjoy meals face to face with chefs looking on their 
dynamic cooking performance) cuisines, as well as Dashi (Japanese soup stock made mainly from dried kelp 
and dried bonito containing rich UMAMI, often called the 5th taste), all of which later became the foundation 
of today’s Japanese cuisine.  Following its long history of accepting various food cultures from abroad, 
Osaka, full of enterprising spirit, has arranged and developed them into its own cuisine style.  For these 
reasons, Osaka is called the "Capital of Cuisine" both in name and reality.

割烹（店）について
　割烹の「割」は包丁で切ること、「烹」は煮ることです。江戸では「割」が、京では「烹」がお料理の基本でしたが、大阪はその
両方を融合させ独自の「割烹料理」を創り上げるとともに、その「割」「烹」の躍動感溢れる調理風景をお客様が眼前で見ら
れるように店舗空間を洗練させていきました。それがカウンター割烹(店)であり、第二次世界大戦前には既に大阪に特有の
スタイルとして認識されていました。こうした空間はお客様と料理人との直接の会話を生み出します。これにより、料理人は
お客様の好みや日々の仕入内容に応じた一品料理を、様式にこだわらず自由に創作し、かつ出来立ての状態で提供でき
ます。このコミュニケーション能力や創作力こそ大阪の割烹料理人の腕の見せ所であり、おもてなしの原点ともいうべきもの
でしょう。また、料理人はお客様に素材や料理法の解説をし、お客様は料理人に食べたお料理の感想を述べたりするなかで、
「作り手」と「食べ手」双方が食の水準を上げていき、全体として大阪の食文化を洗練させ、発展させていったともいえるで
しょう。
　最近では「割烹（店）」というと、単に高級和食店のことを指す場合が多いのですが、本来の（狭義の）「割烹（店）」とは
上述のようなものです。ここに紹介する56の割烹店は「大阪割烹体験2015」参加店であり、素材の目利きができ、その素材
本来の持ち味を活かした状態で料理し、鮮やかに盛り付けることができる優秀な料理人のいるお店ばかりです。日本料理の
基礎をしっかりとふまえつつも、和洋の技法を融合するなどして創作された進取の気性に満ちた浪速の味を存分にお楽しみ
ください。そして、お席を予約するときは、出来る限りカウンター席を予約し、店主との会話も楽しみつつ、五感＋αで割烹の
真髄に触れてみてください。割烹店が初めてという方は、一品料理ではなく、お任せのコース料理をオーダーするのも一つ
でしょう。

How to enjoy Kappou
　The word Kappou consists of ‘katt’ which literally means‘cutting’（with kitchen knives） and ‘pou’ which 
literally means ‘simmering’. ‘katt’was the fundamental cooking method in Edo (the former name of Tokyo) 
whereas ‘pou’ was so in Kyoto (the former capital of Japan).  Meanwhile, Osaka integrated these two 
into Kappou and established its own style of cooking, and refined its store space so as to welcome the 
guests to watch the chefs’ dynamic cooking performance including cutting and simmering from their 
counter seats.  This is the beginning of so called Counter Kappou restaurants and they were recognized 
as something unique to Osaka already before WWⅡ.  This kind of setting allows both chefs and guests 
to converse directly with each other. And chefs can thereby create original dishes without being 
restricted by one certain style depending on the preferences of guests as well as ingredients in stock, 
and can serve fresh-cooked dishes.  Such communication skills and creativity shown off by chefs are 
the fundamental essence of Omotenashi, the spirit of Japanese hospitality.  At Kappou, while the chefs 
explain the materials and recipes to their guests, the guests would make comments on what they have 
eaten.  Such interactive communication has helped raise the overall standard of both sides, and as a 
whole, it would be fair to say that it has contributed to the development and refinement of food culture 
in Osaka.
　Recently, Kappou has come to include more broadly the high end Japanese restaurants but the 
original definition of an authentic Kappou is as something mentioned above.  The 56 Kappou restaurants 
introduced below are all participants of the “Osaka Kappou Experience 2015” and are well-known 
Japanese restaurants in Osaka.  They have talented chefs who are capable of selecting the finest 
materials and can cook and serve seasonal delicacies bringing out the potentials of the materials.  These 
chefs will offer you the taste of Naniwa(Osaka) created with traditional yet innovative methods including 
fusion of Japanese and Western techniques.　We would recommend that you reserve a counter seat 
(open kitchen seat) where you can see, hear, smell, touch, and talk with chefs, and fully enjoy the real 
essence of Kappou.  If you are not sure what to order, you could try the full-course (mainly Kaiseki-Ryori) 
or the set menu of chef's choice instead of a‐la‐carte.

GLOSSARY
Dashi……………… Japanese soup stock widely used in Japanese cuisines made mainly from dried
　　　　　　　　　 kelp and dried bonito containing rich UMAMI, often called the 5th taste
Kaiseki-Ryori…… ①a full course meal form to enhance the taste of Japanese Sake at a
　　　　　　　　　 special occasion　②a full course meal with relatively small portions which
　　　　　　　　　 follows the manner of Japanese tea ceremony
Nabe……………… Japanese Hot pot dishes
Naniwa…………… old name for Osaka
Sake……………… Japan’s national liquor brewed from rice grains. There are many kinds of
　　　　　　　　　 local Sake throughout Japan, whose characteristic varies from region to region
Sukiya-Zukuri…… traditional Japanese architectural style based on the style of
　　　　　　　　   Japanese tea ceremony.
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全ての店は（で） All of them ◎日本の酒・ビールがある　Japanese Sake and Japanese beer available
◎和食（世界無形文化遺産）がある　WASHOKU （UNESCO's Intangible Cultural Heritage) available

殆ど全ての店は（で） Almost all of them ◎事前予約要　Reservation required     
◎刺身がある　Sashimi (raw sliced fish) available

多くの店は（で） Many of them
◎カウンター席とテーブル席がある　Both counter seats and table seats available　　◎一品料理とコースがある　Both course menu and  a‐la‐carte dishes available
◎全国各地の地酒がある　Local Sake from throughout Japan available　　◎価格は消費税込み　Consumption tax included      
◎クレジットカード使用可　Credit Card accepted　　◎禁煙　 Smoking prohibited

半分くらいの店は（で） Roughly half of them
◎個室がある　Private dining room available　　◎日本もしくは世界のワインがある　Japanese or foreign wines available　　◎ランチ営業がある　Lunch available
◎自店のＨＰがある　Store website available (mainly written in Japanese)

いくつかの店は（で） Some of them

◎座敷がある　Zashiki (Japanese style tatami room) available (may be charged) 
◎一品料理、コース料理のうちいずれか一つしかない　Either course menu or a‐la‐carte dishes
◎一品料理の内容をお客様と料理人のかけあいによって決定できる　Menu could be determined by communication with a chef.
◎日本料理と他の国の料理が融合したお料理がある　Fushion dishes available　　◎寿司がある　Sushi available　
◎一品料理に時価がある　Some are at the current market price　　◎飲食代以外にサービス料やお通し代が必要　Dining charges (a fee added to the bill) 
◎ごく簡単な英語を話せる店員がいる　English speaking (though limited) staff available　　◎英語・中国語のメニューがある　English and Chinese menu available
◎ミシュランガイドの星付店である　Michelin starred

ごく一部の店は（で） Only a few of them ◎英語を比較的上手く話せる店員がいる　English speaking (relatively well) staff available　　◎ドレスコードがある　Having dress code

休

1

大阪市北区堂島1-5-1 エスパス北新地23  1F
Kita-ku Dojima 1-5-1 Espace Kita-shinchi 23 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」3分
　  JR Tozai Line Kitashinchi(3min.), Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda(3min.)

　 06-6347-5660　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc9k800/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥15,000

ミシュラン3ツ星店。大阪
近海の新鮮な魚介と浪速
野菜を用いた浪速料理。

Michelin 3-star. We serve Naniwa cuisine using fresh ingredients from 
nearby seas and Naniwa vegetables (traditional vegetables of Osaka).

北新地 弧柳 

Kitashinchi Koryu

大阪市北区曽根崎新地1-5-32 ボネールビルB1
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-5-32 Bonaire Building B1 , Osaka city

　ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」5分
　  JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)

　06-6347-5555　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbm7900/lang/en/
　日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

陶芸作家へ特注した器を
用い、熟練の料理人が風
情溢れる料理をつくり出し
ます。

Enjoy our chef's skilled work elegantly laid out on custom-made 
ceramic dishes.

2 北新地ぬのや 

Kitashinchi Nunoya
大阪市北区曽根崎新地1-5-2 大川ビル本館2F
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-5-2 Okawa Building Main Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」2分、四つ橋線「西梅田」3分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (2min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (3min.)
　 06-6348-1456　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc42400/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥15,000

休

工夫を凝らした料理と極
上の酒をほっこりと和める
店内でお楽しみ下さい。

Taste our elaborate dishes and extra fine Japanese sake in a relaxed 
and warm atmosphere.

3 慶喜 

Yoshinobu
大阪市北区曽根崎新地1-2-9 第1三好ビル
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-2-9 Daiichi Miyoshi Building , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6345-5588　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/c284200/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

山・海・川が育んだ食材の
特徴を活かしたお料理。明
石の魚介を中心に店主が
毎朝市場で食材を仕入れ
ています。

Pursuing distinct flavor of materials from mountains, seas (mainly from 
Akashi Fishing Port) and rivers, our owner-chef carefully selects the 
ingredients from the market every morning.

4 粋餐 石和川 

Suisan Iwakawa
大阪市北区曽根崎新地1-1-11 北陽ビル1F
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-1-11 Hokuyo Building 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」9分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (9min.)
　 06-6341-2908　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k033902/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥15,000

休

落ち着いた雰囲気の数寄
屋造りのふぐ料理店。夏
は鱧すき鍋も人気。

Fugu (globefish) dishes are served in a cozy 'Sukiya-Zukuri' style room. 
Hamo (Japanese conger pike) hot pot is popular during summer season.

5 ふくのや 

Fukunoya

大阪市北区曽根崎新地1-7-8 新日本新地ビル1F
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-7-8 Shinnihon Shinchi Building 1F, Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」7分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (7min.)
　 06-6345-5236　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc9d600/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

北新地の隠れ家店。脂が
のった天然鯛の鯛めしが
名物。

Try our specialty 'Tai-Meshi' (wild red sea bream rice) in a hideaway 
place in Kita-Shinchi.

6 北新地 和平 

Kitashinchi Wahei
大阪市北区曽根崎新地1-2-24 ニューウメダビルB1
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-2-24 New Umeda Building B1 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」3分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (3min.)
　 06-4797-8800　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbj4400/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

人・食材・季節の出会いと
調和を大切にしています。
すっぽん料理もあり。

We value encounters and harmony between people, ingredients and 
season.　Suppon (soft-shelled turtle) is also available.

7 北新地 君しま
Kitashinchi Kimishima

大阪市北区曽根崎新地1-3-1 大橋ビル2F
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-3-1 Ohashi Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」2分、四つ橋線「西梅田」2分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (2min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (2min.)
　 06-6450-8578　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1n600/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

鮮度に徹底的にこだわっ
た旬の素材を使い、毎日
献立を変えます。

Committed to the freshness of seasonal ingredients, we arrange our 
menu every day to serve the best materials available.

8 料理屋 仲島
Ryoriya Nakajima

大阪市北区曽根崎新地1-6-29 宝ビル201
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-6-29 Takara Building #201 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6345-1108　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1j500/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

ミシュラン1ツ星店。都会
の喧騒を忘れる空間で大
阪産食材や天然物の魚
介を。

Michelin 1-star. Though located in city center, you can still stay away from 
the hustle and bustle and enjoy local ingredients and fishes of Osaka.

9 いわき 

Iwaki
大阪市北区曽根崎新地1-7-12
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-7-12 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6348-2000　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1j401/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

「吉兆」創業者の孫である
湯木店主が奏でるおもて
なし料理をお楽しみいただ
けます。

As a grandson of Teiichi Yuki, the founder of the world famous Japanese 
restaurant Kitcho, I'm happy to welcome you and offer authentic Japanese 
cuisine with the spirit of hospitality.

10 北新地 湯木 本店 

Kitashinchi Yuki Honten

大阪市北区曽根崎新地１-5-4 岩伸スプレッドビル１F奥
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-5-4 Iwashin Spread Building 1F Back , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6346-1818　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1s500/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

北新地で創業34年。大阪
産をふんだんに使ったお
料理をお楽しみください。

Founded 34 years ago in Kita-Shinchi.  Enjoy our dishes full of 
Osaka-Mon（the agricultural products , the fishery products and the 
foods processed in Osaka）

11 割烹 味菜 

Kappou Ajisai
大阪市北区曽根崎新地1-2-13
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-2-13 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」1分、四つ橋線「西梅田」3分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (1min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (3min.)
　 06-6344-4341　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/c373100/lang/en/
　 土・日・祝　Closed : Saturdays ＆ sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

北新地で60有余年、大阪
の味を引き継ぐ老舗割烹
店。

We have been keeping traditional recipes of Osaka taste here in 
Kita-Shinchi for over 60 years.

12 13 14 15北新地 割烹 ふじ久
Kitashinchi Kappou Fujikyu

大阪市北区曽根崎新地1-10-16 永楽ビル2F
Kita-ku Sonezaki-shinchi 1-10-16 Eiraku Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6341-0377　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb81100/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

素材の持ち味を活かした、
一工夫と心遣いを込めた
お料理を味わって下さい。

We welcome you with added twist and attention given to our dishes 
which bring out the natural flavor of ingredients.

割烹むつごろう 

Kappou Mutsugorou

大阪市北区堂島1-2-33 坂ビル1F
Kita-ku Dojima 1-2-33 Saka Building 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」7分、御堂筋線「淀屋橋」7分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (7min.) , Subway Midosuji Line Yodoyabashi (7min.)
　 06-6341-2381　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k033900/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥10,000 / ¥15,000

休

ミシュラン1ツ星店の老舗。
厳選素材を活かした独創
的で、細部まで美意識が
感じられるお料理を提供し
ます。

As a Michelin 1-starred longstanding Japanese restaurant, we offer 
original and elaborate dishes made from carefully selected ingredients.

かが万 

Kagaman
大阪市北区堂島1-2-23 田園ビル2F
Kita-ku Dojima 1-2-23 Denen Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」6分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (6min.)
　 06-6348-9222　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc93300/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥2,000　Dinner ¥5,000

休

北新地にあって、親しみや
すい価格で納得の料理を
お楽しみいただけます。

Considering the high quality of dishes, prices are reasonable for what 
you would get in Kita-Shinchi area.

北新地 はし本
Kitashinchi Hashimoto

大阪市北区堂島1-4-6 和光ビル1F
Kita-ku Dojima 1-4-6 Wako Building 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」10分、御堂筋線「淀屋橋」10分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (10min.) , Subway Midosuji Line Yodoyabashi (10min.)
　 06-6341-0908　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc26100/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

昭和27年創業。手間を惜
しまないお料理と、相性抜
群の地酒をご提供します。

EST.1952.  Devoting a great deal of time and effort, we offer good 
foods which go well with local sake brands from all over Japan.

16 小嘉津
Kokatsu

大阪市北区堂島1-3-4 谷安ビル1F
Kita-ku Dojima 1-3-4 Taniyasu Building 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、御堂筋線「淀屋橋」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Midosuji Line Yodoyabashi (5min.)
　 06-6345-7100　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbvn800/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

暖簾を掲げて33年。余分
な手を加えず素材本来の
旨味を活かしきる熟練の
技。

For more than 30 years, our well trained chefs have been bringing out 
the natural flavor of ingredients without applying pretentious techniques.

17 18 19 20神留 

Kantome
大阪市北区堂島1-3-8 堂島リンデンビル2F
Kita-ku Dojima 1-3-8 Doujima Rinden Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6344-8088　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbsm200/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

和食は食材が命。店主自
ら市場へ足を運んで食材
を選んでおります。

With the belief that quality of the ingredients matters most in Japanese 
cuisine, our owner-chef himself selects the finest materials from the market.

よし留 

Yoshitome
大阪市北区堂島1-3-4 谷安ビル2F
Kita-ku Dojima 1-3-4 Taniyasu Building 2F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、御堂筋線「梅田」10分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Subway Midosuji Line Umeda (10min.)
　 06-6345-0222　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k204504/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

旬の高級食材を使った本
当の日本料理をご提供。
夏ははも、冬はふぐが人気。

We offer authentic Japanese cuisine made from only the finest 
seasonal ingredients. Enjoy Hamo (Japanese conger pike) in summer, 
and Fugu (globefish) in winter.

北新地 割烹 味吉野 

Kitashinchi Kappou Ajiyoshino
大阪市北区堂島1-4-2 ビールディング北新地4F
Kita-ku Dojima 1-4-2 Building Kita-shinchi 4F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」4分、京阪中之島線「大江橋」4分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (4min.) , Keihan Nakanoshima Line Oebashi (4min.)
　 06-6345-3335　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kak4700/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

日本料理の真髄をお客様
に喜んでいただけるよう真
心込めておもてなしいたし
ます。

We entertain you sincerely and warmheartedly so that you can fully 
enjoy the essence of authentic Japanese cuisine.

北新地 穂の河 

Kitashinchi Honokawa

大阪市北区堂島1-5-39 マルタビル1F
Kita-ku Dojima 1-5-39 Maruta Building 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」4分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (4min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6348-2777　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1j400/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

「吉兆」創業者の孫である
湯木店主が奏でるおもて
なし料理をお楽しみいただ
けます。

As a grandson of Teiichi Yuki, the founder of the world famous Japanese 
restaurant Kitcho, I'm happy to welcome you and offer authentic Japanese 
cuisine with the spirit of hospitality.

21 北新地 湯木 新店 

Kitashinchi Yuki Shinten
大阪市北区堂島1-3-16 堂島メリーセンター
Kita-ku Dojima 1-3-16 Dojima Merry Center , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」3分、阪急線「梅田」10分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (3min.) , Hankyu Line Umeda (10min.)
　 06-6344-0141　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/c372800/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

日替り約50種のお料理は
正統派日本料理だけでな
くユニークなものも取り揃
えています。

Our Daily Special consists of approximately 50 kinds of dishes, 
including traditional Japanese cuisine as well as unique menus 
designed by the owner-chef.

22 23 24 25大田川 

Otagawa
大阪市北区堂島1-5-25 ホテルエルセラーン大阪B1
Kita-ku Dojima 1-5-25 Hotel Elsereine Osaka B1 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」5分、四つ橋線「西梅田」5分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Subway Yotsubashi Line Nishi-Umeda (5min.)
　 06-6136-3135　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kaxt800/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000 / ¥10,000

休

若き店主のセンスが光る
日本の伝統美の再解釈が
窺い知れる現代的日本料
理。

Enjoy the contemporary Japanese dishes served by the talented young 
owner-chef who endeavors to reinterpret the traditional beauties of 
Japanese cuisine.

かこみ 

Kakomi
大阪市北区西天満2-3-2
Kita-ku Nishi-temma 2-3-2 , Osaka city

　  ＪＲ東西線「北新地」5分、京阪本線「淀屋橋」5分
　  JR Tozai Line Kitashinchi (5min.) , Keihan Main Line Yodoyabashi (5min.)
　  06-6363-2299　要予約  reservation required
　  r.gnavi.co.jp/kbup900/lang/en/
　  不定休　Closed : Irregular holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

日仏の料理を修業した店
主がそれぞれの優れた技
法で素材の個性を引き出
した現代的日本料理を提
供。

The owner-chef who has acquired both Japanese and French culinary 
techniques offers contemporary Japanese dishes with intrinsic flavor of 
the ingredients.

西天満 岩さき 

Nishitemma Iwasaki
大阪市北区西天満4-10-5 1F
Kita-ku Nishi-temma 4-10-5 1F , Osaka city

　 ＪＲ東西線「北新地」7分、御堂筋線「淀屋橋」7分
　 JR Tozai Line Kitashinchi (7min.) , Subway Midosuji Line Yodoyabashi (7min.)
　 06-6809-6311　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbhh404/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

出汁にこだわり、香りと旨
みのバランスを最高の温
度で味わう日本料理。

Being particular about Dashi, we pursue a good balance of savory and 
UMAMI of the food by serving them at its best temperature.

酒楽和創 結心 

Shurakuwaso Yuigokoro

大阪市北区西天満5-12-18
Kita-ku Nishi-temma 5-12-18 , Osaka city

　 堺筋線「南森町」5分、ＪＲ東西線「大阪天満宮」5分
　 Subway Sakaisuji Line Minamimorimachi (5min.) , JR Tozai Line Osakatemmangu (5min.)
　 06-6949-8510　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1f700/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays

大阪市北区中之島3-3-23 中之島ダイビル3F
Kita-ku Nakanoshima 3-3-23  Nakanoshima Dai Building 3F , Osaka city

　 四つ橋線「肥後橋」8分、京阪中之島線「渡辺橋」4分
　 Subway Yotsubashi Line Higobashi (8min.) , Keihan Nakanoshima Line Watanabebashi (4min.)
　 06-6445-0002　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kak2600/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays

大阪市東淀川区豊新1-17-23
Higashiyodogawa-ku Houshin 1-17-23 , Osaka city

　 阪急京都線「上新庄」8分
　 Hankyu Kyoto Line Kami-Shinjo (8min.)
　 06-6324-3133　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb60800/lang/en/
　 日　Closed : Sundays

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

店主が熟練技で移ろいゆ
く季節の味覚が彩る会席
料理を提供。

Owner-chef exhibits his outstanding culinary skills and serves you 
seasonal Kaiseki dishes.

26 西天満いがらし 

Nishitemma Igarashi

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥5,000 / ¥7,000

休

今注目の中之島の地で季
節感溢れるお料理を個性
際立つ器でお楽しみくださ
い。

In Nakanoshima district which attracts attention these days, enjoy our 
foods that reflect the season served on unique plates.

27 中之島 穂の河 

Nakanoshima Honokawa

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

お造りを中心に天然モノ
にこだわって四季折々の
「旨い」を追求。

Being persistent in using natural ingredients including sashimi, we 
pursue "deliciousness" of the four seasons.

28 割烹 たかせ 

Kappou Takase

非売品　　店舗の並びは順不同　　発行日　2015年1月

a small restaurant with counter seats where guests can enjoy authentic Japanese cuisine or Washoku (especially local food of Osaka)
face to face with chefs looking on their dynamic cooking performance



大阪市中央区宗右衛門町2-34 南地竹酔庵
Chuo-ku Soemoncho 2-34 Nanchi-chikusuian , Osaka city

　 堺筋線「日本橋」5分、御堂筋線「なんば」10分
　 Subway Sakaisuji Line Nippombashi (5min.) , Subway Midosuji Line Namba (10min.)
　 06-4708-0120　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kann300/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥2,000　Dinner ¥7,000

休

隠れ家のような店で喧噪
を忘れて、盛りの旬、走り
の旬、名残りの旬をお楽し
みください。

In a hideaway-like space, you can forget the busy days of the city and 
taste foods in season, ahead of season, and behind season.

39 竹酔庵 割烹 古賀 

Chikusuian Kappou Koga
大阪市中央区宗右衛門町2-13 ホテルメトロ 2F
Chuo-ku Soemoncho 2-13 Hotel Metro 2F , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」10分、堺筋線「日本橋」10分
　 Subway Midosuji Line Namba (10min.) , Subway Sakaisuji Line Nippombashi (10min.)
　 06-6212-6303　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1s200/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

和洋の技法を融合し、素
材の持ち味を引き出した
浪速料理。カウンター席で
は躍動感ある調理風景を
ご覧いただけます。

Naniwa cuisine bringing out the potential of materials with a fine 
balance of Japanese and Western culinary method. Enjoy our chef's 
dynamic cooking at counter seats.

40 浪速割烹 和亨 

Naniwa Kappou Wako
大阪市中央区心斎橋筋2-2-30
Chuo-ku Shinsaibashi-suji 2-2-30 , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」10分、御堂筋線「なんば」10分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (10min.) , Subway Midosuji Line Namba (10min.)
　 06-6213-2331　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbf0500/lang/en/
　  -
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

和洋中を取り入れた創作
一品料理が約150種類。
カウンター席では目前で料
理風景をお楽みいただけ
ます。

150 creative a‐la‐carte daily, some of which are fusion of Japanese, 
Western, and Chinese. At the counter seat, you can watch the chefs 
cook right in front of you.

41 おおさか料理 淺井東迎 

Osaka Ryori Asaitougei
大阪市中央区心斎橋筋2-2-13
Chuo-ku Shinsaibashi-suji 2-2-13 , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」5分、御堂筋線「なんば」5分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (5min.) , Subway Midosuji Line Namba (5min.)
　 06-6213-8520　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1j300/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

手間を惜しまず、厳選した
全国各地の山海の幸を料
理へと作り上げていきま
す。

No efforts are saved in carefully selecting seasonal fishes and vegetables 
from all over Japan, and cooking them.

42 佳味光月
Kamikougetsu

大阪市中央区西心斎橋1-10-4 エ-スビル5F
Chuo-ku Nishi-shinsaibashi 1-10-4 Ace Building 5F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」1分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (1min.)
　 06-6121-5077　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb82000/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

市場直送の新鮮食材を
使った約80種の一品と、
お料理に合う日本酒約25
銘柄をお楽しみ下さい。

About 80 a‐la‐carte dishes daily using the freshest ingredients directly 
from markets and 25 Japanese Sake brands which go well with foods.

43 季節料理 ままごとや 

Kisetsu Ryori Mamagotoya

大阪市中央区西心斎橋1-10-3 エースビル1F
Chuo-ku Nishi-shinsaibashi 1-10-3 Ace Building 1F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」1分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (1min.)
　 06-6243-2391　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc9j100/lang/en/
　 月　Closed : Mondays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥10,000

休

純粋に旨いもんを供したい
との想いを込めた浪速割
烹の和洋折衷をお楽しみ
下さい。

Enjoy the eclectic mix of Japanese and Western cooking, whose pure 
desire is to serve truly delicious dishes.

44 西店 作一 

Nishimise Sakuichi
大阪市中央区西心斎橋1-10-3 エースビル2F 
Chuo-ku Nishi-shinsaibashi 1-10-3 Ace Building 2F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」1分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (1min.)
　 06-6243-3914　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc9j101/lang/en/
　 火　Closed : Tuesdays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥10,000

休

純粋に旨いもんを供したい
との想いを込めた浪速割
烹の和洋折衷をお楽しみ
下さい。

Enjoy the eclectic mix of Japanese and Western cooking, whose pure 
desire is to serve truly delicious dishes.

45 弘 作一
Ko Sakuichi

大阪市西区靭本町1-14-15 本町クイーバービル1F
Nishi-ku Utsubo-hommachi 1-14-15 Hommachi Quiver Building 1F , Osaka city

　 四つ橋線「本町」3分
　 Subway Yotsubashi Line Hommachi (3min.)
　 06-6479-3459　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc06300/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥7,000 / ¥10,000

休

2013年開業。本物の出
汁と日本の豊かな旬を味
わって頂き、新しいインスピ
レーションを感じて下さい。

EST2013. Taste the real Dashi and rich Shun (seasonal cuisine) and 
enjoy the experience of getting new inspirations.

46 靱本町がく
Utsubohommachi Gaku

大阪市西区北堀江1-6-12 四ツ橋中央ビル1F
Nishi-ku Kita-horie 1-6-12 Yotsubashi Chuo Building 1F , Osaka city

　 四つ橋線「四ツ橋」2分
　 Subway Yotsubashi Line Yotsubashi (2min.)
　 06-6532-0873　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb9a400/lang/en/
　 水　Closed : Wednesdays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

ミシュラン1ツ星店。“手を
抜かず、背のびせず”がモッ
トー。ゆったりとした空間と
時間をお過ごしください。

Michelin 1-star. "Do my work with scrupulous care and set realistic goals" 
is my motto. Enjoy your time with us is a relaxing atmosphere.

47 日本料理 和顔 

Nihon Ryori Wagen
大阪市福島区福島6-17-7
Fukushima-ku Fukushima 6-17-7 , Osaka city

　 ＪＲ大阪環状線「福島」10分、ＪＲ大阪環状線「大阪」10分
　 JR Osaka Loop Line Fukushima (10min.) , JR Osaka Loop Line Osaka (10min.)
　 06-6453-1117　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbsp900/lang/en/
　 月　Closed : Mondays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

従来の和食店とは異なる
スタイルや演出を提供。既
成概念に捉われない非日
常のサプライズを楽しんで
下さい。

Our innovative Japanese dishes are full of surprises presented in a 
unique style.

48 福島 もう利 

Fukushima Mouri

大阪市福島区福島1-6-14
Fukushima-ku Fukushima 1-6-14 , Osaka city

　 ＪＲ東西線「新福島」1分、阪神本線「福島」5分
　 JR Tozai Line Shin-Fukushima (1min.) , Hanshin Main Line Fukushima (5min.)
　 06-6451-2323　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1m200/lang/en/
　 不定休　Closed : Irregular holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥15,000

休

ミシュラン1ツ星店。2013
年開業。若き料理人が、
器や空間との調和がとれ
た驚きと感動のお料理を
提供します。

Michelin 1-star opened in 2013. Amazing and surprising dishes 
having good harmony with tableware and atmosphere are designed 
and produced by our young chef.

49 日本料理 楽心 

Nihon Ryori Rakushin
大阪市福島区福島8-14-13　聖天通り
Fukushima-ku Fukushima 8-14-13 Shoten-dori , Osaka city

　 ＪＲ東西線「新福島」8分、ＪＲ大阪環状線「福島」10分
　 JR Tozai Line Shin-Fukushima (8min.) , JR Osaka Loop Line Fukushima (10min.)
　 06-6454-0058　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc13100/lang/en/
　 月　Closed : Mondays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

落ち着いた和の空間の中
で新鮮な魚介類を使った
コース料理を。店主の手
打ち蕎麦も名物。

Taste our course menu full of finest seafood in a relaxing Japanese-style 
atmosphere. Soba (buckwheat) noodle of the chef's own making is also 
a specialty.

50 右近
Ukon

大阪市中央区難波4-1-15 近鉄難波ビルB1
Chuo-ku Namba 4-1-15 Kintetsu Namba Building B1 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」2分
　 Subway Midosuji Line Namba (2min.)
　 06-6641-9500　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k002606/lang/en/
　 不定休　Closed : Irregular holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥5,000

休

暖簾を守り続け60余年。
職人の技と心を盛り込ん
だ「ほんまもんの味」を提
供しています。

Established roughly 70 years ago, we proudly offer genuine Japanese 
taste in which our heart and techniques reside.

51 川富 本店
Kawatomi Honten

豊中市上野東3-1-5
Ueno-higashi 3-1-5 , Toyonaka city

　 阪急宝塚線「豊中」車10分
　 Hankyu Takarazuka Line Toyonaka (10min. drive)
　 06-6853-3955　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb4y100/lang/en/
　 火　Closed : Tuesdays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥7,000

休

ミシュラン1ツ星店。季節の
移り変わりを表現するととも
に、器選びにもこだわり、正
統派日本料理をご提供。

Michelin 1-star. With special attention not only on expression of the 
changing seasons but also on selection of tableware, we pursue 
authentic Japanese cuisine.

52 一汁二菜うえの 豊中店 

Ichijunisai Ueno Toyonakaten

大阪市中央区東心斎橋1-6-3 ハイツ千年町2F
Chuo-ku Higashi-shinsaibashi 1-6-3 Heights Sennencho 2F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」5分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (5min.)
　 06-6243-9126　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kapc700/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥15,000

休

華美な演出はせず、吟味し
た素材の持ち味を余すこ
となく引き出した伝統的な
関西料理です。

Enjoy our traditional Kansai cuisine that brings out the distinct tastes 
of ingredients to the fullest without involving pretentious works.

34 梅市 

Umeichi
大阪市中央区東心斎橋2-5-21 大阪屋会館 1F
Chuo-ku Higashi-shinsaibashi 2-5-21 Osakaya Kaikan 1F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」5分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (5min.)
　 06-6212-9007　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc1m800/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

素材の持ち味を最大限に
活かした懐石料理をはじ
め、ふぐ・かに等の鍋もご
用意。

Our Kaiseki cuisine is made by maximizing the potentials of materials.  
Kani (Matsuba crab) or Fugu (globefish) Nabe is also on the menu.

35 36 37 38鶴林よしだ 

Kakurin Yoshida
大阪市中央区東心斎橋2-8-23 イケダ会館1F
Chuo-ku Higashi-shinsaibashi 2-8-23 Ikeda Kaikan 1F , Osaka city

　 御堂筋線「心斎橋」5分
　 Subway Midosuji Line Shinsaibashi (5min.)
　 06-6214-4567　要予約   reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kbdf600/lang/en/
　 水　Closed : Wednesdays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥7,000

休

ミシュラン1ツ星店。手頃な
価格で若い人たちにも本
格的な浪速割烹を楽しん
で頂きたいです。

Michelin 1-star. To invite young people to enjoy genuine Kappou, we 
offer affordable genuine Naniwa Kappou cuisine.

日本料理 翠 

Nihon Ryori Sui
大阪市中央区東心斎橋1-6-19 ロイヤル中家1F
Chuo-ku Higashi-shinsaibashi 1-6-19 Royal Nakaya 1F , Osaka city

　  堺筋線「長堀橋」4分、御堂筋線「心斎橋」5分
　  Subway Sakaisuji Line Nagahoribashi (4min.) , Subway Midosuji Line Shinsaibashi (5min.)
　  06-6243-7100　要予約  reservation required
　  r.gnavi.co.jp/kb81600/lang/en/
　  日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

ミシュラン1ツ星店。おおさ
か料理の伝統の技と味を
受継ぎ純粋に「旨い」を追
求。逸品料理は常時約
150種超。

Michelin 1-star. Carrying on the great culinary tradition of Osaka, we 
are truly intent on "deliciousness", and offer over 150 exquisite 
a‐la‐carte dishes daily.

おおさか料理 㐂川浅井
Osaka Ryori Kigawaasai

大阪市中央区東心斎橋2-2-11 大阪屋セブンセンタービル1F
Chuo-ku Higashi-shinsaibashi 2-2-11 Osakaya Seven Center Building 1F , Osaka city

　 堺筋線「日本橋」5分、御堂筋線「なんば」10分
　 Subway Sakaisuji Line Nippombashi (5min.) , Subway Midosuji Line Namba (10min.)
　 06-6214-0371　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb8b100/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

ミシュラン１つ星店。大阪
料理の喰い味と艶のある
料理をお楽しみください。

Michelin 1-star. Taste our bright and beautiful Osaka cuisine full of 
Kuiaji, a taste Osakans have long favored.

旬鮮和楽 さな井
Shunsenwaraku Sanai

豊中市北桜塚3-7-28 
Kita-sakurazuka 3-7-28 , Toyonaka city

　 阪急宝塚線「岡町」12分、阪急宝塚線「豊中」15分
　 Hankyu Takarazuka Line Okamachi (12min.) , Hankyu Takarazuka Line Toyonaka (15min.)
　 06-6850-4120　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb92500/lang/en/
　 月　Closed : Mondays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥5,000 / ¥7,000

休

奇を衒わず、それでいて新
味を感じさせる、僅かに秘
める「遊び」が妙。

Though not too showy, you can get the feel of something new through 
our subtly added touch of "playfulness".

53 料理屋 くおん 

Ryoriya Kuon
豊中市桜の町7-10-7 202
Sakuranomachi 7-10-7 #202 , Toyonaka city

　 大阪モノレール線「少路」10分
　 Osaka Monorail Line Shoji (10min.)
　 06-6845-3987　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb56800/lang/en/
　 月　Closed : Mondays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

ミシュラン2ツ星店。素材
の質と、素材の持ち味を最
大限に活かすことにこだわ
り、器や空間とも調和する
新日本料理を構築。

Michelin 2-star. Maximizing the quality of fresh materials and their 
intrinsic flavors, we attempt to create a new Japanese cuisine 
harmonizing well with plates and store space.

54 桜会 

Sakurae

吹田市竹谷町36-17
Taketanicho 36-17 , Suita city

　 阪急千里線「千里山」車5分
　 Hankyu Senri Line Senriyama (5min. drive)
　 06-6389-5131　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb54400/lang/en/
　 不定休　Closed : Irregular holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

届けたいのは五感に響く
和食。料理だけでなく器も
月替わりで。

Our hope is to gratify your five senses with our Japanese cuisine. Not 
only our menu but also our plates change monthly.

堺市堺区大町東1丁2-3
Sakai-ku Ocho-higashi 1-2-3 , Sakai city

　 阪堺線「宿院」1分、南海本線「堺」10分
　 Hankai Line Shukuin (1min.) , Nankai Main Line Sakai (10min.)
　 072-232-0362　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k001200/lang/en/
　 日・祝　Closed : Sundays ＆ public holidays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥5,000

彩りに、かおりに、味わい
に、季節の風情が上品に
漂う老舗割烹です。

Enjoy the colors, scent, and not to mention flavors of the different 
seasons in our highly refined space.

休

55 旬菜 山崎 

Shunsai Yamasaki
56 日本料理 もち月 一味庵 

Nihon Ryori Mochizuki Ichimian

大阪市中央区道頓堀1-7-7 
Chuo-ku Doutonbori 1-7-7 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」5分
　 Subway Midosuji Line Namba (5min.)
　 06-6211-3030・4736　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc9j800/lang/en/
　 月　Closed : Mondays

大阪市中央区道頓堀1-7-11
Chuo-ku Doutonbori 1-7-11 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」5分
　 Subway Midosuji Line Namba (5min.)
　 06-6211-0201　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kb6h500/lang/en/
　 日　Closed : Sundays

大阪市中央区道頓堀1-7-11
Chuo-ku Doutonbori 1-7-11 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」5分
　 Subway Midosuji Line Namba (5min.)
　 06-6213-3174　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/kc19900/lang/en/
　 日・不定休　Closed : Sundays ＆ irregular days

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥7,000 /  ¥10,000　Dinner ¥15,000

休

創業50年。出汁や素材の
持ち味にこだわった伝統
の大阪料理を追求し続け
ています。

For 50 years, we have been pursuing traditional Osaka Cuisine which places 
great importance on Dashi and distinctive flavor of natural materials.

29 浪速割烹 㐂川 

Naniwa Kappou Kigawa

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥15,000

休

ミシュラン2つ星店。旬を
意識した伝統的な日本料
理とともに、器、空間に至
るまで日本文化の真髄を
味わってください。

Michelin 2-star. Enjoy the beauty of Japanese culture through our traditional and 
seasonal Japanese cuisine together with tableware and architectural interior.

30 本湖月 

Honkogetsu

大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥7,000

休

漁場、産地、酒蔵からの直
送品を使った寿司、海鮮
割烹をお楽しみください。

We serve sushi and fresh seafood Kappou foods made with materials 
directly from farmers and fishermen. You can also enjoy sake from breweries.

31 法善寺横丁 誠太郎 

Hozenji Yokocho Seitaro
大阪市中央区道頓堀1-7-12
Chuo-ku Doutonbori 1-7-12 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」5分
　 Subway Midosuji Line Namba (5min.)
　 090-7887-1012　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k027200/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Dinner ¥5,000

休

創業120年の老舗割烹。
織田作之助など大阪の文
化人にも愛されてきた名
店。

Since our establishment some 120 years ago, we have been loved by the 
cultural figures including a famous Japanese novelist Sakunosuke Oda.

32 法善寺横丁 正弁丹吾亭 

Hozenji Yokocho Shobentangotei
大阪市中央区難波1-6-19
Chuo-ku Namba 1-6-19 , Osaka city

　 御堂筋線「なんば」3分
　 Subway Midosuji Line Namba (3min.)
　 06-6213-3553　要予約  reservation required
　 r.gnavi.co.jp/k416300/lang/en/
　 日　Closed : Sundays
大阪割烹体験2015冬 Osaka KAPPOU Experience2015Winter （2/2～2/15） Lunch ¥3,000　Dinner ¥5,000 / ¥7,000

休

持ち前の料理技術で本格
的な大阪の割烹料理を提
供します。

With our highly skilled culinary techniques, we offer genuine Kappou 
dishes of Osaka.

33 花和清 

Kawase


